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IMPORTANTE.
- = “Ews 2008 Per le macchine incassate le quote che dovete osservare sono quelle della scheda tecnica e non le quote del

catalogo o listino. La scheda tecnica va richiesta alla ditta.

La ditta non si assume responsabilita dall'inosservanza di tale informazione.

IMPORTANT

Please note that for the built-in machines the dimensions you have to consider are those of the technical sheet and
not the ones of the catalogne and price list. The technical sheet must be requested to the company.

The company does not take any responsability for the failure to comply with this information.

IMPORTANT

Veuillez s.v.p. noter que pour les machines encaissées les dimensions & considerer sont celles de la fiche technique
et non celles du catalogue et liste de prix. La fiche technique doit etre demandé a la Maison.

La Maison ne repond pas pour |'inobservation de cette information.

WICHTIG.

Fir eingebaute machinen die Abmessungen, die man beachten muB3, sind die in dem technischem Blatt und nicht
die von dem Katalog oder der Preisliste. Das technisches Blatt muf an unserer Firma angefragt werden.

Die Firma tbernimmt keine Verantwortung fur die nicht Bericksichtigung von o.g. Information.

BEST HOT

IMPORTANTE

Rogamos tener en consideracion que para las Ui jad
ficha tecnica y no del catalogo y lista de precios. La ficha tecnica debe ser
La empresa no tiene ninguna responsabilidad por el i limi e

las di i a considerar son los de la
solicitada a Ja empresa.
esta in for

¢ IL COSTRUTTORE SI RISERVA IL DIRITTO DI APPORTARE MODIFICHE Al MATERIALI, Al MODELLI E A QUALSIASI IMMAGINE FOTOGRAFICA DI QUESTO CATALOGO SENZA PREAVVISO. | PESI, LE MISURE, ECC., SONO
SEMPLICEMENTE FORNITI A TITOLO INDICATIVO E NON IMPEGNANO IL COSTRUTTORE. ¢ WE RESERVE THE RIGHT TO MAKE CHANGES EITHER IN THE MATERIALS USED OR IN THE MODELS OR TO ANY PHOTOGRAPHIC
IMAGE OF THIS CATALOGUE WITHOUT NOTICE. WEIGHTS, DIMENSIONS ETC. ARE GIVEN PURELY AS AN INDICATION AND THEY DO NOT ENGAGE THE MANUFACTURER. ¢ LE CONSTRUCTEUR SE RESERVE LE DROIT
D’APPORTER TOUTES MODIFICATIONS UTILES AUX COMPOSANTS AUX MODELES ET A N'IMPORTE QUELLE IMAGE PHOTOGRAPHIQUE DE CE CATALOGUE SANS PREAVIS. LES POIDS, LES DIMENSIONS
CARACTERISTIQUES SONT SIMPLEMENT FOURNIES A TITRE INDICATIF ET N'ENGAGENT PAS LE CONSTRUCTEUR. * DIE HERSTELLERFIRMA BEHAELT SICH DAS RECHT VOR, OHNE VORHERIGE BENACHRICHTIGUNG AN
MATERIAL, AUSFUEHRUNG UND ZU JEDEM BILD VON DIESEM KATALOG AENDERUNGEN VORZUNEHMEN. DIE GEWICHTE UND MASSE SIND HINWEISE UND VERPFLICHTEN NICHT DEN HERSTELLER.
® EL CONSTRUCTOR SE RESERVA EL DERECHO DE INTRODUCIR MODIFICACIONES EN LOS MATERIALES, MODELOS Y A CUALQUIER IMAGEN FOTOGRAFICA DE ESTOS CATALOGOS SIN PREAVISO. EL PESO, MEDIDAS,
ETC. SON DADAS SIMPLEMENTE A TITULO INFORMATIVO, SIN QUE ESTO OBLIGUE AL CONSTRUCTOR.
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