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IL COSTRUTTORE S| RISERVA IL DIRITTO DI APPORTARE MODIFICHE DI MATERIALI E DI

MODELLI SENZA PREAVVISO. I PESI, LE MISURE, ECC., SONO SEMPLICEMENTE FORNITI
9 I(e Mu ke rs Pag ] 29 ATITOLO INDICATIVO E NON IMPEGNANO IL COSTRUTTORE. + WE RESERVE THE RIGHT
. TO MAKE CHANGES EITHER IN THE MATERIALS USED OR IN THE MODELS WITHOUT

NOTICE. WEIGHTS, DIMENSIONS ETC. ARE GIVEN PURELY AS AN INDICATION AND THEY
DO NOT ENGAGE THE MANUFACTURER. * LE CONSTRUCTEUR SE RESERVE LE DROIT
> I o Wush Mus‘l‘er Pug ] 33 D’APPORTER TOUTES MODIFICATIONS UTILES SUR LES COMPOSANTS ET LES MODELES
. SANS PREAVIS. LES POIDS, LES DIMENSIONS CARACTERISTIQUES SONT SIMPLEMENT
FOURNIES A TITRE INDICATIF ET N'ENGAGENT PAS LE CONSTRUCTEUR. * DIE
HERSTELLERFIRMA BEHAELT SICH DAS RECHT VOR, OHNE VORHERIGE BENACHRICHTIGUNG
AN MATERIAL UND AUSFUEHRUNG AENDERUNGEN YORZUNEHMEN. DIE GEWICHTE
UND MASSE SIND HINWEISE UND VERPFLICHTEN NICHT DEN HERSTELLER. * EL
CCONSTRUCTOR SE RESERVA EL DERECHO DE INTRODUCIR MODIFICATIONES EN LOS
MATERIALES Y MODELOS SIN PREAVISO. EL PESO, MEDIDAS, ETC. SON DADAS SIMPLEMENTE
1 ATITULO INFORMATIVO, SIN QUE ESTO OBLIGUE AL CONSTRUCTOR.
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Legenda s

0

Umidita
Humidny
ygrometrie
I.ufgrfeuchﬁgkeit
Humedat

Potenza compressore
Compressor power
Puissance compresseur
Leistung des Kompressors
Potencia compresor

Capacita
Capacity
Capacite
Kapazitit
Capacidad

Ripiani a griglia
Grating shglvgs
Etageres a grille
Gitter-Ficher
Repisas enrejodas

Ripiani rotanti in vetro
Rotafing glass shelves
E'ru%éres tournantes en verre
Drehbare Glosfiicher
Repisas giratorias de vidrio

Ripiani in eristallo
Crtsml plafes
Tableftes en cristal
Glosteller

Estantes de cristal

Temperatura
Temperature
Température
Temperatur
Temperatura

Voltaggio di serie
Stund%rd volfage
Vloltage standard
Serienmissige Spannung
Voltaje en serie

Shrinamento manuale
Manual defrosﬁnq
Dégivmge manuel
Manuelles Abtauen
Descongelacion manual

Shrinamento automatico
Automatic defrosting
Dégivrage automatique
Automatisches Abtauen
Descongelacion automatica

Refrigerazione agitata
Fan assisted refrigeration
Réfrigération troublée
Gescﬁﬂﬂehe Kihlung
Refrigeracidn estdtica con
seudo-ventilador

Refrigerazione statica
Static refrigeration
Réfrigération stafique
Statische Kihlung
Refrigeracidn estatica

RefriFeraziune ventilata

Ventilated refrigeration
Refrigération ventilée
Beliittete Kishlung
Refrigeracin ventilada

Bacinelle
Trays
Cuvettes
Schalen
Bandejos

Gas refrigerante
(oolin? gas

Gaz réfrigérant
Kihlgas

Gas refrigerante

NN N N N N N

Potenze resistenze Bain-Mari
Bain-Marie heating elements power
Puissance des resistances Bain-Marie
Leistung der wasserbadheizkdrper

Potencia resistencias Bafio Mmiu/

Peso netto
Net weight
Poids net
Nettogewicht
Peso neto

N N N N N N N N
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4/1 EXPO BAR

EUROLINE

VODKA 4

267 271 ﬁimﬂuﬁl |E1 lamiera verniciata. Bordo
1~ 182 |-+ 1 186 = uin PVC.
T T -‘ T’ Varnished sheet structure. PVC blue

edge.
Structure en fole vernie. Bord bleu en

Struktur aus lackiertem Blech. Blover
Rand in PVC.

Estructura de chapa pintada. Borde
azul de PVC.

Termostato meccanico
Mechanical thermostat
Thermostat mécanique
Mechanischer Temperaturregler
Termdstato mecdnico

Capacitd: 4 bottiglie @ 90 mm.
Capacity: 4 bottles 90 mm
Capacite: 4 bouteilles 90 mm
Kapacitaet : 4 Flaschen 90 mm
Capacidad: 4 botellas 90 mm

MERCATI
SPECIALI
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VODKA 6

FRESH YOGURT
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FAST FOOD

Vetrinetta per latticini

Dairy products showcase

Vitrine Réfri%erée our produs laitiers
Kuehltheke fuer Milchprodukte
Vitrina para lacteos

PIZZERIA

Struttura in lamiera verniciata.
Cupola in plexiglos.

Vamished sheet structure. Plexiglass
dome.

- - ' Structure en tle vernie. Calotte en
Struttura in lamiera verniciata. Termostato meccanico

¥ ¢
= Cupola in plexiglos. . Mechonical thermostat gltmf |lj]rS abs lackiertem Blech. Haube
> Varnished sheet structure. Plexiglass  Thermostat mécanique aus Plexiglas.
= ome. /- Mechanischer Temperaturregler Estructura de chapa pintada. Cdpula
Sltrugtijre e/n tole vemie. Calotte en  Termdstato mecdnico de plexiglds.
exiglas.
Etruktur'aus lackiertem Blech. Hoube ~ Capacita: 6 botfiglie piv bicchieri. Termostato meccanico
A aus Plexiglos. / ) Capacity: 6 bottles + glasses Mechanical thermostat
= Estructura de chapa pintada. Cdpula  Capacife: 6 bouteilles + verres Thermosfat mécanique
(=] de plexiglds. Kapacitaet: 6 Flaschen + Gloeser Mechanischer Temperaturregler
E Capacidad: 6 botellas + vasos Terméstato mecdnico
o
&
~ Modello Potenza Tensione Temperatura  Refrigerazione ~ Shrinamento  Gas refrigerante ~ Peso netto
Model Power Tension Temperature Refrigeration Defrosting Cooling gas Net weight
= Modgle Puissance Tension Temperature Refrigeration Degivrage Gaz réfrigerant Poids net
S Modell Gesamtleistung SFunr]ung Temperatur Kuehlung Ente|sunﬁ Kilhlgas Nettogewicht
= Modelo Potencia ension Temperatura Refrigeracion Desescarche Gas refrigerante Peso neto
=
2 LY ®@ 6006 0 @ @ O
E VODKA 4 Watt 100 930v/1/50Hz °C-5/+8 e @ R134a Kg 11
= VODKA 6 Watt 135 930v/1/50Hz °C 0/-13 (o] R 134 Kg 18
= FRESH YOGURT Watt 995 930v/1/50Hz °C0/45 (&) (i) R 1344 Kg 23,5
% Dati di collaudo - Test details - Détails d"essai - Prifungsergebnisse - Datos de ensayo - MAX = (25°C- % U.R. 60)
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Accessori per bar, Fast Food efc. / Accessories for Bars, Fast foods efc. / Accessoires pour Bars,
Fast Food etc./ Zubehoer fuer Bar, Fast Food etc. / Acesorios para cafeterias, Fast Food, etc.

EUROLINE
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PRONTO PIZZA BIG PRONTO PIZZA =
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Vetrinette costruite in plexiglass trasparente di spessore 5 mm, base e piano di
appoggio in acciaio inox ) o
Transparent pIeX|g1|us showcases, 5 mm thickness, base and worktop in stainless steel
Petite vifrine en Eexigluss transparent d'épaisseur 5 mm, base ef surface d’appui en inox
Vitrinen aus durchsichtigem Plexiglas mit Dicke Smm, Basis und Auflageebene aus Inox
Vitrings construidas en plexiglass transparente de espesor 5 mm, base y plano de apoyo — &
€N acero inox S=
P~ (-]
Termostato regolabile da 30 a 60°C = a
wv

Adjustable thermostat from 30 to 60°C
Thermostat rég}luble de 30 ]us%u’ﬁ 60°C
Regulierbares Thermostat von 30° zu 60°
Termostato regulable de 30 a 60 °C

Cassetto umidificatore che permette una
rolun(};utu ¢ igienica conservazione del prodotio
umidifier drawer for a long and hygienic

;[)reservution of the product /
iroir humidificateur qui permet une prolongé et

hygiénique conservation du produit

Angefiuchte Schublade fir eine h\((gienische und

[ingere Behaltugn von dem Produkt /

Cajon humidificador que permite una extendida e

higiénica conservacion del producto

LABORATORI
PASTICCERIA

RISTORAZIONE

SOVRAPPONIBILI

FAST FOOD

PIZZERIA

Forno per pizza in acciaio inox AISI 304 studiato per sopportare il peso di altri forni
Aisi 304 stainless steel oven for pizza, suitable to withstand the weight of other ovens
Four d pizza en inox AISI 304 étudié pour supporter le poids des aufres fours

Ofen fir Pizza aus inox AISI 304 studiert, um das Gewicht von anderen Oefen ushaltet
Horno para pizza en acero inox AISI 304 estudiado para suportar el peso de otros hornos

Termostato e timer per la regolazione del tempo di cottura
Thermostat and timer for coking fime adjustment

Thermostat et timer pour la régulation du temp de cuisson
Thermostat und Timer fiir Regelung von Kochzeit

Termostato y temporizador para regular el tiempo de coccion

CUCINA

Griglliu di coftura in accigio cromato Resistenze corazzate in acciio AISI 321
ooking grille in chromated steel Armoured Aisi 321 steel resistances

(

Grille de cuisson en acier cromé Résistance cuirassé en acier AISI 321

Kochablage aus chromiertem Stahl Verkleidete Heizung aus AISI 321 FORNETTO PIZZA
Rejilla de coccién en acero cromado Resistencias protegidas en acero AISI 321 o %

ESPOSIZIONE

SUPERMERCATI

0 ® 6 6 & @ O

PRONTO PIZZA Watt 1000 230v/1/50Hz °C +30/+60 n.3mm. @ 380 (LxPxH) mm. 465x430x600 Kg 23 =
PRONTO PIZZA BIG Watt 1000 230v/1/50Hz °C +30/+60 n. 3 mm. @ 420 (LxPxH) mm. 560x500x610 Kg 25 é
FORNETTO PIZZA Watt 1000 + 750 230v/1/50Hz °C +30/+330 n. T mm. 360x430 (LxPxH) mm. 465x430x170 Kg 15 §

=
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%

HP 2500

Modello
Model
Modéle
Modell
Modelo

O

HP 1500
HP 2500
MEGA 3T
MEGA 6T

Potenza
Power
Puissance
Gesamtleistung
Potencia

®©

Watt 1500
Watt 1000 + 1500
Watt 2400
Watt 3600

Tensione
Tension
Tension

S;r)unnung

ension

O

230v/1/50Hz

230v/1/50Hz
990-240v/1/50Hz
990-240v/1/50Hz

Smaltato / Corpo rivesfito con resine epossidiche Lampada pilota

Enameled /body covered with epoxy resin Pilot Tam,
Emaillé / corps revetl avec résine epoxydique Lumi)e temoin
Emailliert /Korper beschichtet mit Harz Pilotlampe
Esmaltado /cuerpo trapizado con epoxido Luz piloto
Termostato regolabile

Adjustable thermostat

Thermostat réﬁlable

VerstellbaresThermostat

Termostato regulable

MEGA 3T

G

Modello in acciao inox con tubo di
quarzo ad infra rossi. Puo cominciare
1 CUOCere appena acceso senza pre-
riscaldamento, uno degli apparecchi
Rm completi della nostragamma.

datto & concepito per Hotels, Mense
Fastfood e chiunque abbia bisogno di
cuocere in modo veloce ed efficace.

MEG

This model is all stainless steel with
infrared quartz tube. It can begin
cooking immediately once plugged in
without preheating, this is one of the
most complefe equipments in our range

of goods.
Suiqmble and desilgned especially for
Hotels, Canteens, Fast-food restaurants
and anyone who requires a fast and
effective cooking.

MEGA

modele en acier inox avec tube de
quartz a infrarouges. Il peut commencer
a cuire dés qu'il est allumé sans
préchauffage, un des appareils les plus
complets de notre gomme. )
Adapté ef concu pour Hotels, Cantines,
Fastfood ef quiconque ait besoin de
cire de fagon rapide et efficace.

MEGA ‘
Modell aus rostfreiem Stahl mit Infrarot-
Quarzrohr. Beeinnt sofort nach dem
Einschalten zu kochen ohne Vorheizen,
eines der komplettesten Geriite unserer
Produkipaletite.

Entworfen und geeiinet fiir Hotels
Kantine, Fast-food-Lokale und dberal
dort, wo schnell und effizient gekocht
werden soll

MEGA

Modelo de acero inox. con tubo de
cwarzo a infrarrojos. Puede iniciar
cocer desde que se enciende sin
necesidad de calentamiento previo.
Uno de los aparatos mds completos
de nuestra gama.

Adapto y especialmente concebido para
Hoteles, Comedores, Fast-food y para
3U|enes fuvieran la necesidod de cocer

e manera rdpida y eficaz.

Dimensioni Peso netto
Dimensions Net weight
Dimensions Poids net
Abmessungen Nettogewicht
Dimensiones Peso neto
(LXPxH) mm. 250x250x70 Kg2,8
(LxPxH) mm. 500x250x70 Kg5
(LXPxH) mm. 470x250x240 Kg 8
(LxPxH) mm. 440x280x400 Kg 13,5
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STAR 1,5

PIASTRA SINGOLA STAR 1.5

o Struttura in acciaio inox 430F.

o Resistenze corazzate 1600 Watt
aderenti alle piastre per una ottimale
conducibilita fermica.

o Termostato regolabile fino a 300 °C.
o Pigstra superiore autobilanciata
regolabile in alfezza per dimezzare i
tempi di cottura e raddoppiare
I'efficienza qualitativa.

SINGLE PLATE STAR 1.5

Ee Stainless steel structure 430F.

o Strengthened 1600 wat resistors
adhere to plates for perfect heat
conductivity.

© Thermostat udé'us‘ruble to 300 °C.
o Self balanced upper plate with
adjustable heiFhT to halve cooking
times and double qualitative efficiency.

PLAQUE SIMPLE STAR 1.5

® sfructure en acier inox 430F.

o résistances renforcées 1600 Watt
qui adherent aux plaques pour une
excellente conductibilité thermigue.
© thermostat réglable jusqu'a 300°C.
o plutiue supérieure autobalancée
réglable en hauteur pour réduire de
maifié le temps de cuisson et doubler
I'efficacité qualitative.

Modello
Model
Modéle
Modell
Modelo

O

STAR 1
STAR 1,5

EINZELPLATTE STAR 1.5

o Struktur aus rostfreiem Stahl 430F.
o Geschijtzte Widerstinde 1600 Watt,
an den Platten anhaftend zwecks einer
optimalen Wairmeleitfahigkeit.

o Bis zu 300 °C einstellbares
Thermostat.

e Obere Platfe selbstausgeglichen,
hohenverstellbar zur Halbierung der
Kochzeiten und zur Verdopplung der
qualitativen Effizienz.

PLACA INDIVIDUAL STAR 1.5

o Estructura de acero inox 430F

o Resistencias acorazadas 1600 W
adherentes a las placas para una
conductibilidad térmica opfimal.

© Termostato regulable hasta 300 °C.
® Placa superior autoequilibrada y
regulable en altura para reducir g lo
mitgd los tiempos de coccion y doblar
|o eficiencia cualitativa.

>

Potenza
Power
Puissance
Gesamtleistung
Potencia

®©

Watt 1100
Watt 2100

Tensione
Tension
Tension

SFannung

ension

O

230v/1/50Hz
230v/1/50Hz

STAR 1

PIASTRA SINGOLA STAR 1

e Struttura in acciaio inox 430F.
® Resistenze corazzate 2100 Watt
aderenti alle piastre per una ottimale
conducibilita fermica.

o Termostato regolabile fino a 300 °C.
o Pigstra superiore autobilanciata
regolabile in alfezza per dimezzare i
tempi di cottura e raddoppiare
I'efficienza qualitativa.

SINGLE PLATE STAR 1

o Stainless steel structure 430F.
o Strengthened 2100 watt resistors
adhere to plates for perfect heat
conductivity.

© Thermostat udéusmble to 300 °C.
o Self balanced upper plate with
adjustable heiFhT to_halve cooking
times and double qualitative efficiency.

PLAQUE SIMPLE STAR 1

o structure en acier inox 430F.

o résistances renforcées 2100 Watt
qui adherent aux plaques pour une
excellente conductibilité thermique.
o thermostat réglable jusqu'a 300°C.
. plutiue supérieure autobalancée
réglable en hauteur pour réduire de
moitié le temps de cuisson et doubler
I'efficacité qualitative.

EINZELPLATTE STAR 1

o Struktur aus rostfreiem Stahl 430F.
o (eschijtzte Widerstinde 2100 Watt,
an den Platten anhaftend zwecks einer
optimalen Warmeleitfdhigkei.

o Bis zu 300 °C einstellbares
Thermostat.

e Obere Platte selbstausgeglichen,
hohenverstellbar zur Halbierung der
Kochzeiten und zur Verdoppelung der
qualitativen Effizienz.

PLACA INDIVIDUAL STAR 1

o Estructura de acero inox 430F.

o Resistencias acorazadas 2100 W
adherentes a las placas parg una
conductibilidad térmica opfimal.

o Termostato regulable hasta 300 °C.
© Placa superior autoequilibrada y
regulable en altura para reducir o lo
mitqd los tiempos de coccion y doblar
la eficiencia cualifativa.

R = Rigato
R = ridged
R = rainuré
R = gerieft
R =estriado

L = Liscio
L = smooth
L = lisse
L= Fluﬂ
L=liso

/

Superficie ufile
Useful surface
Sup. util
Nutzfliche
Superficie (il

(LxP) mm. 240x260
(LxP) mm. 360x260

Dimensioni

Dimensions

Dimensions
Abmessungen
Dimensiones

(LxPxH) mm. 260x370x500
(LxPxH) mm. 380x370x500

Peso netto
Net weight
Poids net
Nettogewicht
Peso neto

O

Kg 15
Kg 21
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di svariati tipi di alimenti come carni,
pesce, uova, verdure, fotmuggi. deale
per foast farciti, panini caldi di vario
spessore e dimensione. Presente in fre
versioni: piastra M (mista), piastra R
(rigata), piostra L (liscia).

e Struttura in acciaio inox 430F.
® Resistenze corazzate 3100 Watt
aderenti alle piastre per una otimale
conducibilita fermica.

© Due termostati indipendenti regolabili
fino a 300 °C, che permettono
I'utilizzo di 1/7 piastra Ber volfa.
® Piastre suileriori autgbilanciate
regolabili in altezza per dimezzare i
tempi di cottura e raddoppiare
I'efficienza qualitativa.

eggs, vegetables and cheese, quickly
and safely. Ideal for foasted sandwiches
and all sizes of hot rolls. Available in
three versions: plate M (mixed), plate
R (ridged), plate L (smooth).
o Stainless steel structure 430F.
o Strengthened 3100 wat resistors
adhere to plates for perfect heat
conductivity.

o The two separate thermostafs,
adjustable to 300 °C, allow 1/2 a
plate to be used at a time.

o Self balanced upPer plate with
adjustable height to halve cooking fime
and double qualitative efficiency.

résistance fofale  oxydation. Cette
plaque permet une cuisson rapide et
sire de différents types d’aliments
comme la viande, le poisson, les ceufs;
les légumes ou encore les fromages.
déale pour les croque-monsieurs, et
les sandwichs chauds de différentes
tailles. Ellg existe en trois versions : la
plague M (mixte) , lo Eluque R
(rainurée) et la plague L (lisse).
e structure en acier inox 430F
o résistances renforcées 3100 Watt
qui adhérent aux plagues pour une
excellente conductibilité thermique.
© deux thermostats indépendants
réglables jusqu’a 300°C permettant
['utilisation de 1,2 plague @ la fois.
© ploques su%erieures aufobalancées
réglables en hauteur pour réduire de
moitié le temps de cuisson et doubler
I'efficacité qualitative.

Oxidation, Frmdglicht ein schnelles und
sicheres Zubereiten verschiedenster
Lebensmittelarten, wie Fleisch, Fisch,
Eier, Gemise, Kase. Ideal fir belegte
Toasts, warme Brotchen verschiedener
Dicke und Abmessung. Verfigbar in
drei Ausfihrungen: Plafte M
(gemischt), Platte R (gerieft), Platte

L (Sgluh‘).

o Struktur aus rostreiem Stahl 430F.
© Geschitzte Widerstande 3100 Watt,
an den Platten anhaftend zwecks einer
optimalen Warmeleitfdhigkeit.
© Twei unabhdngige Thermostaten,
einstellbar bis zu 300 °C, die die
Verwendung von jeweils 1/2 Platfe
ermaglichen.

© (bere Platten selbstausgeglichen,
hohenverstellbar zur Halbierung der
Kochzeiten und zur Verdopplung der
qualitativen Effizienz.

la eficiencia cualifativa.

STAR 2

==
S8
3= R = Rigoo
2 Q R = ridged
53 R = rainuré
R = gerieft
o R = estriado
=
= L = Liscio
5 L = smooth
= L = lisse
= L = glaft
L =liso
=
=)
2
=5 PIASTRA DOPPIA STAR 2 DOUBLE PLATE STAR 2 PLAQUE DOUBLE STAR 2 DOPPELPLATTE STAR 2 PLACA DOBLE STAR 2
= Piastre resistenti nel tempo create in LongHasting J)Iutes in cast iron treated Il'agit de plagues résistantes dans le Mit der Zeit bestndige Platten aus mit Placas resistentes en el tiempo
1= ghisa trattata con smalto alimentare with vitrified alimentary enamel, for temps fabriquées en fonte fraitée avec verglastem Lebensmittellack fabricads en higrro fundido fratado
vetrificato, per garantire igienicita e guaranteed hygiene and protection émail alimentaire vitrfié, pour assurer behandeltem Guss hergestellt, zur con esmalte vifrificado especial para
inattaccabilita da acidi e sali oltre ad against acid and salt attack, as well une bonne hygiéne et empécher que Garantie der Hygiene und der Sdure- alimentos de manera que quede
una assoluta resistenza all‘ossidazione. as total resistance to oxidation. Cooks les acides et'le sel n’aftaquent le und Salzbestindigkeit, wie auch der garantizada la higiene :4 la
Permette una cottura rapida e sicura various foodstuffs including meat, fish, revétement, ainsi Four assurer une absoluten Bestindigkeit ﬁegenﬁber inatacabilidad por parte de dcidos y

sales ademds de la absoluta resistencia
a lo oxidacion. Permite una coccion
rdpida y sequra de variados tipos de
alimentos como cames, pescados,
huevos, verduras y quesos. Ideal para
sandwiches, bocadillos calientes de
diferentes espesores y dimensiones.
Presente en fres versiones; placa M
%lmix)m), placa R (estriada) y placa L
isa).

o Estructura de acero inox_430F
o Resistencias acorazadas 3100 W
adherentes a las placas para ung
conductibilidad ~térmica optimal.
© Dos termostatos independientes
regulables hasta 300 °C, que Permiten
lo"utilizacion de solo 1/2 placa a la
vez.

© Placas superiores autoequilibradas y
regulables en altura para reducir g la
mifad los tiempos de coccion y doblar
la eficiencia cualifativa.

Modello Potenza Tensione Superficie ufile Dimensioni Peso netto
Model Power Tension Useful surface Dimensions Net weight
Modele Puissance Tension Sup. ufil Dimensions Poids net
Modell Gesamleistung Spannung Nutzfliche Abmessungen Nettogewicht
Modelo Pofencia Fension Superficie til Dimensiones Peso neto
STAR 2 Watt 3100 930v/1/50Hz (LxP) mm. 500x260 (LxPxH) mm. 515x370x500 Kg 31
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TOASTER TURBO

Modello
Model
Modéle
Modell
Modelo

@

TOASTER TURBO
GRATIN

Potenza
Power
Puissance
Gesamtleistung
Potencia

®

Watt 1800
Watt 4000

Tensione
Tension
Tension

S;Eunnung

ension

O

290v/1/50Hz
380v/1/50Hz

Misure griglia
Grate sizes
Measures ril
Abmessungen Grill
Medidas parrilla

(LxP) mm. 370x220

GRATIN

Distanza in su e in giv
Down and up distance
Distance en haut et en bas
Entfernung nach unten und oben
Distancia hacia arriba y hacia abajo

mm. 0~45

GRATIN

GRATIN

Questo prodotto offre la possibilita di
monfaggio a muro sia in verficale che
in orizzontale per un facile utilizzo. |
tubi altamente efficaci rivolfi verso il
basso hanno un effetto speciale sulla
superfice del cibo. La maniglia puo
essere utiizzata per regolare la distanza
fra il cbo e i fubi @ licﬂiestu. In accigio
inox; la vasca dell'olio & estraibile per
facile pulizia. Facile da usare, tirando
in alfo 0 in basso. Facle manutenzione.

GRATIN

This product is combined with o
horizontal and vertical walkmount style
for convenient usage. Its highly efficient
electric tubes facing downwards make
special effect on surface of food. Its
handle can adjust the distance between
food and tubes of the food on demand
while. It is made of stainless steel and
the oil tray can be pulled out for
cleunir(lig. Itis easy o operate by pulling
up and down. Easy for maintenance.

GRATIN

(e produit offre lo possibilité de
montage au mur soit en vertical soit
horizontal pour une utilisation facile.
Les tubes hautement efficaces toumés
vers le bas ont un effet spécial sur la
surface de I'aliment. Lo poignée peut
gire utilisée pour régtllel la' distance
entre |aliment et les tubes  demande.
En acier inox; la cuve de I'huile est
extractible Four un nettoyage facile.
Facile  utiliser, en tirant en haut ou
en bas. Entrefien facile.

Dieses Produkt bietet fiir einen
praktischen Gebrauch die Mﬁﬁlichkeit
der Wnndbefesﬁ?un%, sowohl vertikal
als horizontal. Die besonders
wirksamen, nach unten gerichteten
Rohre verleihen den [%fpelsen ginen
speziellen Effekt. Der Griff kann beliebig
zum Einstellen der Entfemung zwischen
den Rohren und der Speisen verwende
werden. Die Olwanne qus rostfreiem
Stahl kann zur einfachen Reini%ung
herausgezogen werden. Einfach im
Gebrauch, es reicht nach unten oder
oben zu ziehen. Problemlose Wartung.

GRATIN
Este producto ofrece la posibilidad de
ser montado en el muro sea e manera
vertical que horizontal para una mayor
fucilidug de utilizacion. Los tubos,
enormemente eficaces, colocados hacia
abajo, obtienen un efecto especial
sobre la superficie de los alimentos.
La manilla se puede utilizar para regular
lo distancia entre el alimento y los
tubos. A peficion. Lo bandejo del aceite,
de acero inox., se extrae para una
mayor comodidad de limpieza. Facil
e usar irando hacia amba o hacia
abajo. Fdcil mantenimiento.

-
—

TOASTER TURBO

TOASTER TURBO (PIANO GIREVOLE)
Modello di piccole dimensioni e
elevata produzione (240-250 toast
all'ora). Perfetto per assistenza al
banco per tenere in caldo o grigliare.
Utilizzabile con pane di tutti i formati.
Resistenze indipendenti per tostare
pane su due lati 0 solo grill. Costruzione
In cciao inox.

TOASTER TURBO (ROTATING PLATE)
Model of small dimensions and great
Eroduction (240-250 toasts per

our).Great fo help of counter to warm
and to grill. It allows toast bread of
any format. Indipendients elements
that can toast bread for both faces or
only grill. Costruction in stainless steel

TOASTER TURBO (PLATEAU
TOURNANT)

Modele de petites dimensions et de
haute production (240250 toasts par
heuref Partait pour assistance au
comptoir pour (Imrdel au chaud ou faire
?riller. Unllisable avec du pain de tout
ormat. Résistances indépendantes
pour griller du pain sur les deux cotés
ou seulement gril. Construction en acier
inox.

TOASTER TURBO (DREHBARE
FLAECHE)

Platzsparendes Modell mit grosser
Produktionsmenge (240-250 Toast
Ero Std.). Bestens gleei net zum
edienen an der Theke, zum
Warmhalten und zum Grillen. Mit
samflichen Brotformaten verwendbar.
Unabhangige Widerstinde zum Toasten
auf zwel Seiten oder Grillen. Aus
rostfreiem Stahl hergestellt.

TOASTER TURBO (ESTANTE
GIRATORI0)

Modelo de pequerias dimensiones pero
de elevada produccion (240-250
tostadas por hora). Perfecto para
asistencia a lo barra, para mantener
caliente y para alimentos a la parrilla.
Se puede utilizar con pan de cualquier
tipo. Resistencias independientes para
tosfar Emn por ambos lados o solamente
grill. Fabricado en acero inox.

Dimensioni Peso netto
Dimensions Net weight
Dimensions Poids net
Abmessungen Nettogewicht
Dimensiones Peso nefo

o

= (LxPxH) mm. 380x400x270 Kg 8

(LxPxH) mm. 625x510x530

Kg 49

EUROLINE

MERCATI
SPECIALI

LABORATORI
PASTICCERIA
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O

MULTI 8 GN

MULTI 8+8 GN

®

Watt 3250
Watt 2x3250

O

230v/1/50Hz
230v/1/50Hz

®

MULTI 8 GN

MULTI GN
Prodotto di nuovissimo design con
funzioni semplici. Estetica moderng,
struttura rigida, facile da usare, controllo
temperatura confinuo, riscaldomento
veloce e risparmio energetico e di olio.
Puo cuocere, friggere e tenere il cibo
in caldo. Ideale per assistere in cucing,
lo prima scelta per cucinare.

MULTI GN

The designs of this product are new
and functions are very simple. It
features fashionable look, rigid
structure, easy operation, constant
temperature control, fast- heating and
oil and energy saving. It can cook, fry
and warm food. It is an ideal assistant
and first choice for cooking.

MULTI GN

Produit de design trés nouveau avec
des fonctions simples. Esthétique
modere, structure rigide, facile
utiliser, controle température continu,
chauﬁuqe ruilide et économie d'énergie
et d’hutle. Il peut cuire, frire et garder
les aliments au chaud. [déal pour cider
en cuisine, le premier choix pour
cuisiner.

MULTI GN

Produkt mit neuartigem Design und
einfacher Betriebsweise. Moderne
Asthetik, steife Struktur, einfach
anzuwenden, stdndige
Temgeruturkonholle, schnelle Heizung
mit Strom- und Oleinsparnis.  Kochf,
frittiert und hdlt die Speisen warm.
|deale Hilfe in der Kiiche, die Nummer
eins beim Kochen.

MULTI GN

Producto de novisimo disefio y con
funciones simples, Estéfica moderna
estructura rigida, facil de usar, controf
de la temperatura continuo,
calentamiento rdpido y ahorro
energético y de aceite. Puede cocer,
freir y mantener los alimentos calientes.
Ideal como gsistencia en cocing,
primera eleccién para cocinar.

o

(LxPxH) mm. 295x430x345 Kg8,1
(LxPxH) mm. 550x430x345 Kg 14
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RISTORAZIONE

MULTI PROF

Termostato di temperatura.
Termostato di sicurezza.. Parte
eleftrica con microsezionatore,
estraibile per la pulizia. Costruzione
in acciao inox.

MULTI PROF

Thermostat of Temrerutures.
Thermostat of security. Electrical par
with microdisconecter can be extracted
to clean. Costruction in stainless steel.

MULTI PROF

Thermostat de température. Thermostat
de sécurité. Partie electrique avec micro
sectionneur, extractible pour le
neffoyage. Construction en acier inox.

MULTI PROF
Temperaturthermostat.
Sicherheitsthermostat. Elekrischer Teil
mit Mikrotrenner, abnehmbar fir die
Reinigung. Aus rostfreiem Stahl
hergestellt.

MULTI PROF

Termostato de temperatura. Termostato
de seguridad. Parte eléctrica con micro-
seccionador extraible para la limpieza.
Fabricado en acero inox.

PIZZERIA FAST FOOD

CUCINA

ONE

(Va)
o
o
(Ve
(S5

SUPERMERCATI

O ®© O © @ | O

MULTI 8 PROF Watt 5000 290v/1/50Hz Lt. 8 (LxPxH) mm. 290x490x310 Kg9,7
MULTI 8+8 PROF Watt 3500+3500 220v/1/50Hz Lt. 8+8 (LxPxH) mm. 580x490x310 Kg10,7

HYPERMARKET
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PANCHO COMBI
Modello_per cottyra a vapore in
gm_alti inox 18 ﬁ.sqtlntiro, on
acinella e coperchio in alluminio
anodizzato, rnlenitore in pyrex éon

PANCHO X Cuoce in modo rapido e
uﬂlforme,wurstel e salsicce senzg
che sjo’ necessario rigirarli
manualmente. Reglizzato in acciaio
inox, & costifuito da un.btrsnmenlo

prafico cestello in uaiﬂjo _|no>i Jl e che racchiude uno speciale motore
= scomparti. Tre comodi riscaldatori  asincrono con ridutfore dj velocitg
= verticali in alluminio anodjzzato tﬁmgrunuggl,e da qu spalle |aterali
antiaderente mantengono i parle che sosten o“omg [iin acciaio inox
sempre guldo e pronto per la  contenenti delle resistenze corazzate.
preparazione del veﬁp hot-dog )
americano. L'apparecchio ¢ dotato ~ PANCHO X: it cooks wurstel and
inoltre di termostato a spia luminosa  sausages quickly and uniformly. If is
che segnala I'accensione delle ot necessary to turn them manually.
resistenze. Made in sfainless steel, in its base it
= L has a special induction motor with a
[~ Mode! for steam cooking in safinised geu[s speed reducer and two laterals
= 18/8 stainless steel, with tank and  bearing the stainless steel rollers, with
cover in anodised aluminium, Pyrex  armoured resistances
container with handy stainless steel - Pancho X. Cuit en fagon rapide ef
basket with fwo compartments. Three  uniforme wirstel et saucisses sans qu'il
handy verfical heaters in non-sfick  soit nécessaire les fourner manuelment.
anodised aluminium fo keep the bread  Réalisé en inox, il est composé d'un
warm and ready for the preparation  soubassement qui confient un moteyr
of real American hot-dogs. The spéciale asynchrone avec réducteur de
-3 appliance is also equipped with o vitesse  engrenage, et de deux cotes
= thermostat with a light fo signal when  laferales qui‘soutiennent les rouleaux
the elements are on. en inox qui coniennent les résistances
. o _irasses.
Modele pour cuisson & vapeur en acier
inox 18/8 safiné, avec cuvette et Pancho kocht sehr schnell und
couvercle en oluminium anodisé,  gleichformig, Wiirste ohne diese stindig
récipient en pyrex avec un pratique  von Hand zu drehen. Realisiert aus
== panier en acier_inox a_deux Inox, es hat einen Sockel doss einen
5 el o sl o
o mif Geschiwindigkeit Riduktor mi
i g PANCHO 5X  PANCHO 7X PANCHO 9X anodisé antiadherent maintiennent le  Zohnrad und vor? 7 Seitenteile die

LABORATORI
CUCINA PIZZERIA FAST FOOD RISTORAZIONE PASTICCERIA

ESPOSIZIONE

pain foujours chaud et prét pour la
Erepurunqn du vraj hot-dog ameéricain.
‘appareil est doté en outre de
thermostat a voyant lumineux qui
signale I'allumage des résistances.

Modell zum Kochen mit Dampf aus
mattem, rostfreiem Stahl 18,/8, mit
Schale_und Deckel aus eloxiertem
Aluminium, Behdlter qus P%rex mif
prakfischem zwelﬁetedten orb aus
rostfreiem Stahl. Drei bequeme
vertikale Heizer aus haftfreiem
eloxiertem Aluminium halten dos Brot
stefs warm und bereit zur Zubereitung
des echten amerikanischen Hot-Dogs.
Das Gerdt verfuT zudem Uber ein
Thermostat mit Leuchtanzeige des
Einschaltezustands der Widerstnde.

Modelo para la_coccién a vapor de
acero_inox. 18/8 safinado, con
bandeja y fapa de’aluminio anodizado,
confenedor de pyrex con prdcfico cesto
de acero inox con dos comparfimentos.
Tres comodos calgntadores verticales
de aluminio anodizado anfiadherente
mantienen el pan siempre calignte y
preparado para la preparacion del
verdadero Eemro caliente americano.
El aparato ha sido dotado ademds de
un termostato que, mediante una sefial
luminosa, indica el encendido de los
resistencias.

(uémcilg: Warstel / Wurst capacity
/ Capacité wurstel / Wurst Kapazitaet
6°C%uadud wursfel

Riscaldamento pane / Bread heating
hauffage du an / Erwaemung
\'/l%nsBrot / Calefaccion del pan

Dimensioni cestello / Basket
dimensions / Dimensions panier
Abmessungen Koerbe / Dimensiones
del contenidor

(@xh) mm 152x194

Rollen stiitzten und ~ verkleidete
Heizungen enthalten

PANCHO X cuece de manera rapida y
uniforme, wurstel y salsichones sin

eber revoltarlos’ manualmente,
Realizado en acero inox, esta’
consfruido por ung base que encierra
un_ motor esPeglnl asincrono con
reductor de velocidad con engranajes

=

(=

=7

(NN}

= 0 ® | 0O @ (O
oz

[N}

5

2 PANCHO 5X Watt 850 230v/1/50Hz n.5mm. @ 925 mm. 350 (LxPxH) mm. 450x230x170 Kg 5,4
= PANCHO 7X Watt 1400 230v/1/50Hz n.7mm. @ 25 mm. 460 (LxPxH) mm. 560x300x170 Kg8,2
é PANCHO 9X Watt 1650 230v/1/50Hz n. 9 mm. @ 25 mm. 460 (LxPxH) mm. 560x375x180 Kg 11
E PANCHO COMBI Watt 875 930v/1/50Hz - - (LxPxH) mm. 450x320x365 Kg 9
&

T
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Modelo

@

CREPES
IL C10CCO

Potenza
Power
Puissance
Gesamtleistung
Pofencia

®©

Watt 2000
Watt 900

Tensione
Tension
Tension

S;Eunnung

ension

O

230v/1/50Hz
230v/1/50Hz

Temperatura
Temperature
Temperature
Temperatur
Temperatura

6

°C +250
°C +60/+70

CREPES

CREPES

Struttura in acciaio inox, piano di
cottura in ghisa cromata, simostato
affiancato da due lampade spia che
segnalano I'accensione ed il
riscaldamento della piastra,
resistenze corazzate e piedini
regolabili in altezza per una sicura
e sfabile collocazione.

CREPES

Stainless steel structure, cooking surface
in chrome plated cast iron, hegfing
regulator coupled to two warning lights
to show when they are on and when
the plate is being heated, shielded
heating elements and heightadjustable
feet for safe, stable positioning.

IL CloCCo

CIOCCOLATIERA IL C10CCO

Il distributore di bevande colde Il Ciocco
& sfafo progettato e costruito mediante
tecnologie avanzate, che consentono
al suo sistema di bain-marie bossi
consumi, elevate prestazion e assenza
di manutenzione.

Caratteristiche costruttive: struttura
esferna in accigio, vasca in
policarbonato, regolazione della
temperatura atfraverso fermostato
esterno, capacita da 1 a 5 iti.

IL C10CCO CHOCOLATE DISPENSER
The “Il Ciocco” hot drinks dispenser
was deﬂgned and built using the most
advanced fechnologies, to ensure the
low-consumption Bain Marie system,
great performance and low
maintenance.

Construction characteristics: steel
external structure, pol¥curbonute tank,
external thermostat for temperature
adjustment, capacity from 1 1o 5 ltres.

CREPES

Structure en acier inox, surface de
cuisson en fonte chromée, régulateur
de chaleur mis @ coté de deux Tampes
voyant qui signalent Iallumage et le
chauffage de lo plogue, résistances
blindées et pieds réglables en hauteur
pour une disposition sure et stable.

CREPESS

Struktur aus rostfreiem Stahl,
Backfldche aus Chrom-Guss, Heizregler
neben zwei Kontrollampen, die die
Einschaltung der Platten eizung
anzeigen, verkleidete Widerstdnde un
haheneinstellbare Fiisse fiir ein sicheres
und stabiles Anbringen.

CREPES

Estructura de acero inox., plano de
coccion de hierro fundido cromado,
regulador de calor ﬂan(iueudo por dos
[amparas con sefial [uminosa que
indican el encendido y el calentamiento
de la plancha, resistencias blindadas
y pies regulables en altura para una
sequra y estable colocacidn.

CHOCOLATIERE LA BUCHE

Le distributeur de boissons chaudes La
Biiche a été projeté et construit grdce
a des technologies avancées, qui
consenfent a son systéme de bain-
marie de basses consommations, des
performances élevées et absence
d'entrefien.

Caractéristiques de construction:
structure exferne en acier, cuve en
polycarbonate, réglage de la
température a fravers un thermostat
externe, capacité de 1 a 5 litres.

KAKAQAUTOMAT 1L CI0CCO

Der Heissgefrdnkeautomat Il Ciocco
wurde dozu entworfen und herglestellt,
mittels fortschrittlicher Technologien,
seinem Wasserbadsystem niedrigen
Konsum, hohe Leistungen und null
Wartung zy erméglichen.
Baugigenschaften: Aussenstrukiur aus
Stahl, Wanne aus Polycarbonat,
Temperatureinstellung mittels
Aussenthermostat, 1-5 Liter Kapozitat.

CHOCOLATERA IL CI0CCO

El distribuidor de bebidos calientes |l
Ciocco, ha sido proyectado y fabricado
mediante tecnologias avanzadas que
consienten a su sistema de bafiomaria
bajos consumos, elevadas prestaciones
y ausencia de operaciones  de
mantenimiento.

Caracteristicas de fobricacidn: estructura
exterior de acero, bandeja de
policarbonato, regulacion de la
temperatura mediante termostato
exterior y capacidad de 1 a 5 fitros.

Superficie utile Dimensioni Peso netto
Useful surface Dimensions Net weight
Sup. util Dimensions Poids net
Nutzfliche Abmessungen Nettogewicht
Superficie Gl Dimensiones Peso nefo
mm. 350 (@xH) mm. 350x135 Kg 10
- (@xH) mm. 230x500 Kg 5,5

EUROLINE

MERCATI
SPECIALI

LABORATORI
PASTICCERIA
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EUROLINE

TERMOLAT 5

K[ERMOLAT 5+5 A

TERMOLAT

Vasca per latte in accigio inox.
Integrale e SENZA SALDATURE.
Smontabile per facile manutenzione.
Guarnizione e rubinetto unli-?occio
(no drip). Spia rer indicare il ivello
dell’acqua nella vasca. Finitura
interna della vasca latte lucidata a
specchio per facilitare la pulizia.
Fondo senza bordi (rofondato) per
rimozione totale del latte, caffé, 12,

TERMOLAT 10 acqua. Resistenza nichel cromato e

fermostato.

TERMOLAT
% Stainless steel milk containing pan.
‘ Infegral and WELDLESS. Detachable
to easy mainfenance. Dripless sealed
closing (no drip) cock fittings. Insertion
of water level contents indicator in the
water-bath container. Inside finish of
@ the milk containing pan in a mirror
0 burnishing which makes easy it's
cleaning. Edgeless botfom (rounded)
\‘;H for the total removal of milk, coffee,

tea, water. Clad nichrome resistance
and thermostat.

MERCATI
SPECIALI

TERMOLAT
N\ Cuve pour lait en acier inox. Infégrale
et SANS SOUDURE. Démontable pour
\ entretien facile. Joints et robinet anfi-
égouttement (no drip). Voyant pour
indiquer le niveau de I'eau dans lo
cuve. Finifion interne de la cuve lait
brillante comme un miroir pour facliter
le nettoyage. Fond sans bords (arrondi)
pour élimination totale du lait, café,
thé, eau. Résistance nickel chromé et
thermostat.

TERMOLAT

Wanne fir Milch komplett aus
rostfreiem _Stahl und OHNE
SCHWEISSNAHTE. Abnehmbar zur
problemlosen Wartung. Dichtung und
tropfsicherer Hahn (no drip).
Kontrollampe ur
Wannenwasserstandsanzeige.
Glittende Endverarbeitung der
Milchwanne zur Vereinfachung der
Reinigung. Kantenloser Boden
(abgerundet) zur kompletten
Entfernung der Milch, Kaffee, Tee,
Wasser. Widerstand nickel verchromt
und Thermostat.

TERMOLAT

Bandeja para lu leche de acero inox.
Integral y SIN SOLDADURAS. Se puede
desmontar para una mayor facilidad
de operaciones de manfenimiento.
Guarniciones y llave anti-goteo (no
drip). Sefial luminosa para indicar el
nivel del u?uu en lo bandejo. Acabado

LABORATORI
PASTICCERIA

TERMOLAT 5+5
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interior de la bandeja para leche pulida
m 0 espejo Euru facilitar la limpieza.
o Fogdo Tin ordes (rledondeud(l)),I pllJ]m
poder eliminar completamente la leche,
v TERMOLAT 5 (afé, 16, agua residual. Resistencia
= \ / niquel cromado y termostato.
S
wv
bt Modello Potenza Tensione Temperatura Corpo Dimensioni Peso netto
] Model Power Tension Temperature Bodies Dimensions Net weight
Modele Puissance Tension Temperature Corps Dimensions Poids net
= Modell Gesamtleistung S;r)unr]ung Temperatur Korper Abmessungen Nettogewicht
= Modelo Potencia ension Temperatura (uerpos Dimensiones Peso nefo
=
- 0 ® 0 | 6 @ O
o
(N8
5
- TERMOLAT 5 Watt 1000 990v/1/50Hz °C +90 1 (LxPxH) mm. 950x250x440 Ks8
= TERMOLAT 5+5 Watt 2000 990v/1/50Hz °C +90 9 (LxPxH) mm. 500x250x440 Kg 15
E TERMOLAT 10 Watt 1500 990v/1/50Hz °C +90 1 (LxPxH) mm. 305x305x455 Ks9
= TERMOLAT 10+10 Watt 3000 990v/1/50Hz °C +90 9 (LxPxH) mm. 610x305x455 Kg 19
=
=
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DOLCE
4 N

Nuovo desi%n che permette una visione a 360°
New design for a 360° vision
Nouveau design qui permet une vision @ 360°
Neues Design dass einen kompletten Blick auf 360°
esfattet /g
uevo disefio que permite una vision de 360°

llluminazione con leds
Ligihting with LEDs

kd uimﬂe avec LED
Beleuchtung mit LED
[lyminacion con LEDs

Termostato regolabile
Adjustable thermostat
Thermostat réglable
EinstellbaresThermostat
Termostato regulable

Camera d'aria con doppio cristallo anteriore che si
apre per.qr::runﬁre una facile pulizia i

Air gap with front double crystal, opening for easier
dleaning /

Chambre @ air avec double cristal antérieur qui s"ouvre
Eour arantir un facile netfoyage

uftschlauch mit vorderem doppe/mn Glas dass sich
iffnet fir eine leichtere Pflege /
Camara con ristal doble anterior que se abre para
garantizar una fdcil limpieza

Modello Potenza Tensione ~ Temperatura  Refrigerazione  Shrinamento  Gas refrigerante Ripiani Peso netto
Model Power Tension Temperature Refrigeration Defrosting Cooling gas Shelves Net weight
Modle Puissance Tension Temperature Refrigeration Degivrage Gaz réfrigerant Claysttes Poids net
Modell Gesamtleistung S;[lunnung Temperatur Kuehlung En’reisunﬁ Kuhlgas Auflagefliche ~ Nettogewicht
Modelo Potencia ension Temperatura Refrigeracion Desescarche Gas refrigerante Repisas Peso nefo
DOLCE Watt 345 | 930v/1/50Hz |  °C +8/+15 a8 ® R134a n. 4@ mm. 340 Kg33

Dati di collaudo - Test details - Détails d"essai - Priifungsergebnisse - Datos de ensayo - MAX = (30°C- % U.R. 55)

EUROLINE

MERCATI
SPECIALI

LABORATORI
PASTICCERIA
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VETRINETTA 2 PN

VETRINETTA 2 PC

VETRINETTA 1 PN

VETRINETTA 2 PN

VETRINETTA 2 PC

VETRINETTA 1 PC

VETRINETTE RISCALDATE E NEUTRE
Vetrinette costruite in plexiglass
trasparente di spessore 5 mm., piano
e base di appoggio in acciaio inox,
caratterizzate da una doppia
apertura che mantiene separato il
caricamento dal prelievo del
prodotto per assicurare al tempo
stesso igiene e praficita. Presenti
nelle versioni neutre (1PN / 2PN)
o calde (1PC/ 2PC) con un unico
piano di appoggio o a due piani.
La versione culﬂo ¢ azionata da un
inferruttore luminoso di presenza
rete, termostato da temperatura
ambiente a 90°C e cassone
riscaldatore che grazie a una
resistenza con umidificatore
permette una prolungata e igienica
conservazione del prodotto.

HEATED AND NEUTRAL DISPLAY
CABINETS

Display cabinets made of 5 mm. thick
transparent Plexiglas with stainless
steel surface and base. A hygienic and
practical double oFening separates
product loading from extraction.
Available in neutral (1PN / 2PN) or
hot versions (1PC / 2PC) with one or
two layers.

The hot version is activated by a
luminous mains switch, a thermostat
for temperatures from the ambient
temperature fo 90°C and a heating
body which, thanks to a resistance
with humidtier, can be used for long-
term hygienic product storage.

VITRINES CHAUFFEES ET NEUTRES
Vitrines construites en plexiglas
transparent de 5 mm dépaisseur, plan
et base d’appui en acier inox,
caractérisées par une double ouverture
qui garde séparé le chargement du
prélevement du I?rodui'r pour assurer
en méme temps hygiéne et avantages
pratiques. Présentes dans les versions
neutres (1PN/2PN) ou chaudes
(TPC/2PC) avec un unique plan
d"appui ou & deux plans.

La version chaude est actionnée par
un inferrupteur lumineux de présence
réseau, thermostat de lo température
d’ombiance @ 90°C et caisson
réchauffeur qui griice & une résistance
avec humidificateur permet une
conservation prolongée et hygiénique
du produit.

GEHEIZTE UND NEUTRALE VITRINEN
kleine Vitrinen aus durchsichtigem
Plexiglas mit 5 mm Dicke. Ebene und
Auflagefliiche aus rostfreiem Stahl,
qusgezeichnet durch eine doppelte
Offnung, die die Produktladung von
der —Entnahme trennt, und so
gleichzeitig fir Hygiene und
Bequemlichkeit sorgt. Verfgbar in den
Ausfihrungen neutral (1PN / 2PN)
oder warm (1PC / 2PC) mit einer
einzigen Auflageflche oder mit 2
Ebenen.

Die geheizte Ausfijhrun% wird durch
einen Leuchtkontrollschalter bedient,
Thermostat von Rautemperatur bis
90°C und Heizkasten, der dank eines
Widerstands mit Befeuchter eine
langere und hygienischere
Aufbewahrung des Produkis erméglicht.

VITRINAS TERMICAS Y NEUTRAS
Vitrings que han sido fabricadas en
plexiglds fransparente con un espesor
de 5 mm. Plano y base de apoyo son
de acero inox y se caracterizan por
una doble apertura que mantiene
separadas la carga y la recogida de
productos para asegurar al mismo
tiempo tanto la higiene como una
mayor comodidad. Presentes en los
versiones neutras (1PN / 2PN) o
térmicas (1PC / 2PC), con sélo un
plano de apoyo o con dos planos de
apoyo.

La version térmica se acciona mediante
un interruptor luminoso que indica lo
presencia de red, termostato de la
temperatura ambiente a 90°Cy cajon
de calentamiento que, gracias a una
resistencia con humiditicador, permite
una prolongada e higiénica
conservacion del producto.

(58]
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2 Modello Potenza Temperatura Piano inferiore  Piano sureriore Dimensioni Peso netto

] Model Power Temperature Lower layer Upper layer Dimensions Net weight
Modele Puissance Temperature Plan inférieur ~ Plan suEeneur Dimensions Poids net

= Modell Gesamtleistung Temperatur Unfere Ebene ~ Obere Ebene Abmessungen Nettogewicht

S Modelo Potencia Temperatura Plano inferior ~ Plano superior Dimensiones Peso nefo

=

. 0 ® 8 OO0 @ O

o

(N8

=

2 VETRINETTA 1PC Watt 700 Temperatura ambiente = 90°C | (LxP) 475x315 = (LxPxH) mm. 500x370x305 K3 5,5

= VETRINETTA 2PC Watt 700 Temperatura ambiente = 90°C | (LxP) 475x315 | (LxP) 475x305 | (LxPxH) mm. 500x370x405 Kg7

E VETRINETTA 1PN - Temperatura ambiente + 90°C | (LxP) 475x315 - (LxPxH) mm. 500x370x305 Kg5

E VETRINETTA 2PN - Temperatura ambiente + 90°C | (LxP) 475x315 | (IxP) 475x305 | (LxPxH) mm. 500x370x405 K3 6,5

<

=
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EUROLINE

GRANITORI VDA

La nuova serie Granitori VDA é stafa
studiata e realizzata per ottenere
un minimo ingombro ed un’otfima
unzignalita™ con il sistema di
miscelazione a_doppia azione
brevettato che assicura omogeneit
e finezza al prodotto. L'adozione di
soluzioni nuove, abbinata
all'economicita di gesfione e ad una
gradevole estetica, fanno si che la
serie Granitori VDA si imponga
all’attenzione del cliente piv
esigente.

VDA 2 GRANITORI VDA
The new VDA granita maker has been
R designed and built to take up very little
space while guaranteeing excellent
/ functionality, with its patented double-
action mixing system that ensures a
smooth and fine crushed ice product.
Using new technical solufions and, also
being cheap fo run and very atfractive,
the VDA ﬁrunitu maker range is able
| o catch the attention of even the most
demanding customer.

rREPARATEUI;S DE GRM%ITES VDA
es nouvequx Préparateurs de granités
VDA 3 VDA ont été concus et lé(]“SgS pour
garantir les plus hautes performances
T W malgré leurs dimensions réduites, gréice
au systéme de mélange @ double action
/ breveté qui assure 'homogenéite et
lo finesse du produit. Sassociant a
une gestion économique et @ un aspect
esthetique agréable, les nouvelles
solutions que les Préparateurs de
gmnites VDA adoptent leur permeftent
e s'imposer a I'attention des clients

les plus exigeants.

GRANITA-GERATE VDA

ie neve Serie Granifa Gerdte VDA
wurde ausgearbeitet und realisiert, um
einen minimalen Platzaufwand und

MERCATI
SPECIALI

LABORATORI
PASTICCERIA

SORBETTIERA V
La nuova sorbettiera COLD MASTER
¢ stata studiata e realizzata per
ottenere un minimo ingombro ed
un’ottima funzionalita. L'adozione
i soluzioni nuove, abbinata
all'economicita di gestione e ad una
gradevole estetica, fanno si che
questa macchina si imponga
all’attenzione del cliente piv
esigente.

SORBETTIERA V

The new COLD MASTER sorbet maker
has been designed and built to take
up very little space while guaranteging
excellent functionality, Using new
technical solutions and, also being
cheap to run and very affractive, this
machine is able to catch the attention
of even the most demanding customer.

SORBETIERE V

La nouvelle sorbetigre COLD MASTER
1 61é congue ef réalisée pour garantir
les plus hautes performances malgré
ses dimensions réduites. S'associant
@ une gestion économique et @ un
aspect esthétique agréable, les
nouvelles solutions que cette machine
adopte lui permettent de s'imposer @
I'attention des clients les plus exigeants.

SORBETTERIE V

Die neue Sorbetterie COLD MASTER
wurde ausgearbeitet und reqlisiert, um
einen minimalen Platzoufwand und
gine optimale Betriebsweise zu
garantieren. Neuigfkeiten Zusammen
mit der Wirtschattlichkeit und ein
angenehmes Aussehen wecken das
Inferesse des anspruchvollsten Kundens
an dieser Maschine.

SORBETERA V
La nueva sorbetera COLD MASTER ha
sido estudiada y realizada pora obfener
lo maxima~ funcionalidad en
dimensiones reducidas. La adopcion
e nuevas soluciones afiadidas a la
economia de gestion y a su agradable
aspecto estético, hacen (1ue se Imponga
en el primer puesto de la atencion del
cliente mds exigente.

eine optimale Betriebsweise zu
guruntieren, mit ihrem patentierten,

oleeIten Mischsystem, das das
Produkt garantiert homogen und fein
macht. euiﬁkei‘ren Zusammen mit der
Wirtschaftlichkeit und ein angenehmes
Aussehen wecken das Interesse des
anspruchvollsten Kundens an der Serie
Granifa Geriite VDA.

MAQUINA DE GRANIZADOS VDA
La nueva Serie de mdquinas para
preparar granizados VDA ha sido
estudiada y realizada parg obtener la
mdxima funcionalidad en dimensiones
reducidas. Con el sistema de mezcla
de doble accion patentado asegura
hom%geneldud y tinura del producto.
La adopcion de nuevas soluciones
ariadidas a o economia de gestion y
asu u%mduble aspecto estético, hacen
que lo Serie de maguinas para preparar
granizados VDA se imponga en el
primer puesto de lo atencidn del diente
mds exigente.
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Modello Potenza Tensione (apacitd Dimensioni Peso netto N
Model Power Tension Capacity Dimensions Net weight 38
Modele Puissance Tension Capacite Dimensions Poids net &
Modell Gesamfleistung SFunqung Gerraumvolume Abmessungen Neftogewicht '
Modelo Potencia ension Capacidad Dimensiones Peso neto
=
&) Q O @ @ O
o
[§¥)
=
VDA 1 Watt 530 990v/1/50Hz Lt. 10x1 (LxPxH) mm. 200x480x840 Kg 30 &
VDA 2 Watt 850 990v/1/50Hz Lt. 10x2 (LxPxH) mm. 400x480x840 Kg 55 .
VDA 3 Watt 1100 990v/1/50Hz Lt. 10x3 (LxPxH) mm. 600x480x840 K3 73 =
Vi1 Watt 530 990v/1/50Hz Lt. 10x1 (LxPxH) mm. 200x480x840 Kg 30 E
ve Watt 850 990v/1/50Hz Lt. 10x2 (LxPxH) mm. 400x480x840 Kg 55 =
=
=
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2x6 3x6

2x6 2x9

2x9 3x9

y ~ I — — I i
s=
== REFRIBIT
= a - . " - " - )
= Caratterjstiche costruttive: vasche Construction characteristics: 6 or 9 lifre Carqctéristiques de construction: cuves Baueigenschaften: 6 und 9 Liter Caracteristicas de fabricacian: bandejos
da 6 e da 9 litri, struttura esterna tanks, stainless steel extemal structure de 6 et de 9 litres, structure externe Wannen, Aussenstruktur aus rostfreiem de 6y de 9 litros, estructura exterior
in acciaio inox con particolari in with parts in shock-proof plastic, en acier inox avec détails en plostique Stahl mit Teilen aus stossfestem de acero inox con particulares de
plastica antiurto, vasche a sezione recmngulur section tanks in anfichoc, cuves & section rectangulaire Kunststoff, rechteckige Wannen aus plstico irompible, bandejas de seccidn
== reftangolare in’ policarbonato di polycarbonate, easy fo remove and en (f,olycarbopure de démontage facile Polycarbonat, die sich leicht aushauen rectangular de policarbonato de fcil
S = facile smontaggio ed estrema clean, rotafing blade mixing mechanism ef d'une exréme fudilité de neftoyage, und besonders bequem reinigen lassen, desmontaje y limpieza, mezcla
=40 pulibilita, miscelazione a pala to stop the formation of froth, mélange @ pale tournante pour eviter Rihren mittels Drehschaufel zur mediante pala giratoria para evitar la
= O ﬂ[revolg per evitare la formazione thermostat for temperature adjustment, la formation de mousse, réglage de la Vermeidung von Schuumblldun?, formacion de espuma, regulacion de
S5 i schiuma, regolazione della great refrigerating capacity, even in température grdce a des thermostats, Temperatureinstellung mittels la temperatura mediante fermostato
== temperatura mediante fermostati, very hot dimates. capacité réfrigerante remarquable, aussi Thermostaten, bedeutendes y gran capacidad refrigeradora incluso
o capacitd refrigerante notevole, anche dans des climats plus chauds. Kiihlvermdgen auch bei warmem en los climas mds cdlidos.
nei climi piu caldi. Klima..
1t : ' VORTICE
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FAST FOOD

Capacitd arance/min.
Oranges capacity/min
Capacité orange,/min.
Kapazitdt Apfelsine /min.
(g}pucimd naranjas / min.
N°20/25

PIZZERIA

CUCINA

/
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N Modello Potenza compressore Tensione (apacita Gas refrigerante Dimensioni Peso netto
3 Model Compressor power Tension Capaci Cooling gas Dimensions Net weight
& Modele Puissance compresseur Tension Capacité Gaz réfrigerant Dimensions Poids net
- Modell Kompressorleistung S;[mnr]ung Gerraumvolume Kiihlgos Abmessungen Nettogewicht
- Modelo Potencia compresor ension Capacidad Gas refrigerante Dimensiones Peso neto
S

: K ® 0 0 & @ O
o

a REFRIBIT 2x6 HP 1/6 990v/1/50Hz Lt. 9x6 R 134a (LxPxH) mm. 300x300x600 Kg 21
=2

2 REFRIBIT 3x6 HP1/5 990v/1/50Hz Lt. 3%6 R134a (LxPxH) mm. 450x300x600 Kg 98
= REFRIBIT 2x9 HP 1/6 990v/1/50Hz Lt. 9x9 R 134a (LxPxH) mm. 300x300x690 Kg 92
= REFRIBIT 3x9 HP 1/5 990v/1/50Hz Lt. 3x9 R134a (LxPxH) mm. 450x300x690 Kg 30
<t

= VORTICE Watt 200 990v/1/50Hz = = (LxPxH) mm. 490x350x770 Kg 42
<

=
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TWISTER 1

FRULLATORE TWISTER

Bicchiere in lexan o acciaio. Micro-
interruttore su coperchio. Tappo in
gomma con foro per aggiunta
prodotto. Supporto bicchiere
comrletumeme smontabile per una
facile pulizia, sostituzione del
bicchiere, manutenzione colfell, etc.
Coltelli in acciaio da colfelleria in
AISI 420 temprati e nichelati. Scocca
in allyminio estruso anodizzato,
Pannelli laterali in ABS. Motore ad
elevato rendimento e potenza con
variatore di velocitd.

TWISTER LIQUIDIZER

Steel or lexan bowl. Micro switch on
lid. Rubber tap with hole for udding
Product. Fully removable bow! stan
or easy cleaning, bowl replacement,
knife mainfenance etc. Cutlery of knives
in AISI 420 nickel plated hardened
steel. Bowl in extruded anodised
aluminiym. Side panels in ABS. Motor
with high output and power with speed
variator.

MIXER TWISTER

Récipient en lexan ou acier. Micro-
interrupteur sur couverdle. Bouchon en
caoutchouc avec trou pour ajout produt.
Support récipient completement
démontable pour un nettoyage facile,
remplacement du récipient, entrefien
couteaux, efc. Couteaux en acier de
coutellerie en AISI 420 trempés et
nickelés. Coque en aluminium extrudé
anodisé. Panneaux latéraux en ABS.
Moteur a rendement élevé ef puissance
avec variafeur de vifesse.

MIXER TWISTER

Becher qus Lexan oder Stahl.
Mikroschalter. am Deckel.
Gummlsroﬁsel mit Offnung zur Belgube
von Produkten. Komplett abnehmbarer
Becherhalter fir eine bequeme
Relnl%J\ng, Ersatz des Bechers, Wartung
der Messer, u.s.w.. Messer aus
wdrmegehirtetem und vernickeltem
Messerstahl AISI 420. Aufsatz aus
- stranggepresstem, eloxiertem
Aluminium. Seitenwdnde qus ABS.
re B i = Motor von hoher Kapazifdt und Leistung
orfel: Becher aus rosfireiem p mit Geschwindigkeitsvariator.

BATIDORA TWISTER
Vaso de lexan o de acero. Micro-
interruptor en la tapa. Tapa de goma
con orificio para infroducir productos.
oporte del vaso completamente
desmontable para su mayor y mds
facil limpieza, sustitucion del vaso,
mantenimiento de las cuchillas, efc.
Cuchillos de acero y cuchilleria en acero
AISI 420 temperados y niquelados.
Estructura de aluminio extruido
anodizado. Paneles laterales de ABS.
Motor de elevado rendimiento y

TWISTER 2 4 . 2 : pofencia con variador de velocidad.

Optional: bicchiere in acciaio inox { (Optional: stainless stee] bowl
Option ; récipient en adier inox / Zube
Stahl / Opcional: vaso de acero inox

Modello Potenza Tensione Giri/min. con variatore di velocita (aEucin‘l hicchiere Dimensioni Peso netto

Model Power Tension Rom with speed variator owl capacity Dimensions Net weight
Modele Puissance Tension Tours par minutes avec variateur de vitesse  Capacité récipient Dimensions Poids net
Modell Gesamtleistung S;;unnung UpM. mit Geschwindigkeitsvariator Becherkapazifdt Abmessungen Nettogewicht
Modelo Potencia ension .p.m. con variador ﬂe velocidad Capacidad del vaso Dimensiones Peso nefo

O ® 06 O @ @ O

TWISTER 1 Watt 1000 230v/1/50Hz 5000+20.000 Lt. 2 (LxPxH) mm. 200x200x470 K35
TWISTER 2 Watt 1000x2 230v/1/50Hz 5000+20.000x2 Lt. 2x2 (LxPxH) mm. 400x200x470 Kg 10

LABORATORI MERCATI
PIZZERIA FAST FOOD RISTORAZIONE PASTICCERIA SPECIALI BAR BIRRA VINO EUROLINE

CUCINA

ESPOSIZIONE

HYPERMARKET ~ SUPERMERCATI
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FRULLINO PER FRAPPE
razie al suo agitatore a 3 dischi i
ottengono ottimi e cremosi frappe
sia con I'impiego di prodotti in
Bolvere sia con gelato e frutta.
piional: bicchiere in acciaio inox.

FRAPPE 1 FRAPPE 2

BLENDER FOR SHAKES

This mixer with 3 disks produces

perfectly creamy shakes using both
owders or ice cream and fruit.
ptional: stainless steel bowl.

BATTEUR POUR FRAPPE

Grice @ son u?imteur @ 3 disques on
obtient des frappés excellents et
rémeux aussi bien avec |'utilisation
de produits en poudre qu'avec de lo
glace et des fruits. Option : récipient
en acier inox.

QUIRL FUR FRAPPE

Dank seines Rihrers mit 3 Scheiben
erhf man ausgezeichnete und cremige
Frappézubereitungen, sowohl mit
Fulverfrodukten, als uch mit Eis oder
Obst. Zubehorteil: Becher aus rostfreiem
Stahl.

BATIDORA PARA FRAPPE

Gracios a su agitador de 3 discos, se
obfienen dptimos y cremosos frappés
ya sea con la utilizacion de productos
en polvo que con o utilizacion de
helados y/o frutas. Opcional: vaso de
acero inox.

MERCATI
SPECIALI

Optional: bicchiere in acciaio inox.
Optional: stainless steel bowl.

Option : récipient en acier inox.
Lubehtrteil: Becher aus rostfreiem Stahl.
Opcional: vaso de acero inox.

LABORATORI
PASTICCERIA
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PIZZERIA FAST FOOD
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FRULLATORE TORNADO Bicchiere da
Lt. 1,5, motore silenzioso e potente
da 19600/ 16000 giri), colteli in
acciaio AlSI 304 con frascinatori in
omma vulcanizzata. Il frullatore
ornado & adatto alla ?repuruzione
di piv Cocktails per volta e assicura
un ottimo risultato anche nel tritare
il ghiaccio. Il microinterruttore sul
coperchio assicura Iassoluto rispetto
delle normative di sicurezza CE.
Optional: kit bicchiere per frappe.

THETORNADO ELECTRIC MIXER 1.5
litre bowl, silent powerful motor
(10000,/16000 rpm.), AISI 304 steel
knives with vulcanized rubber paddles,
The Tornado electric mixer can be used
for preparing several Cocktails at a
fime, with quaranteed perfect results
even when crushing ice. There is a
micro switchQ on the lid in complefe
conformance with EC safety standards.
Optional: bow! kit for shakes.

MIXER TORNADO Récipient de 1,5
L+, moteur silencieux et puissant de
10000/ 16000 tours, couteaux en
acier AISI 304 avec entraineurs en
caoutchouc wulcanisé. Le mixer Tomado
est indiqué &our la préparation de
plusieurs Cocktails @ la fois et assure
aussi un excellent résulfat pour piler
lo glace. Le micro- interrupteur sur le

MIXER TORNADO 1,5 Liter-Becher,
%Aemuschurmer und Jeistungsstarker
ofor (10000 / 16000 Ué]l\lt.)
Messer aus rosréiem Stal AIST 304
mit Miehmern aus vulkanisiertem
Gummi, Der Mixer Tomado eiﬂne‘r sich
fiir die Zubereitung mehrerer Cocktails
auf einmal und garantiert auch beim
Terkleinern von Eis ein optimales
Ergebnis. Der Mikroschalter auf dem
Deckel versichert die _unbedingte
Ubereinstimmung mit_den CE-
Sicherheitsvorschriften. Zusatzteil:

Becherset fir Frappe.

BATIDORA TORNADO Vaso de 1°5 1.
motor silencioso y potente de 10.00
/16.000 r.p.m.), cuchillas de acero
AISI 304 con arrastradores de gomu
vulcanizada. La batidora Tornado es
especialmente adapta para la
EreEar_aclon de los mds variados
ockfails y asegura también un dptimo
resultado cuando se trata de friturar
hielo. El microinterruptor que se
encuentrg sobre la tapa asegura el
mds absoluto respeto de la normativa
vigente CE en materia de sequridad.
Opcional: kit vaso para frappe.

TORNADO

(58]

= couvercle assure le respect absolu des

g normes de sécurité CE. Option : kit

=S verre pour frappé.

o

&

- Modello Potenza Tensione (uEuciIﬁ bicchiere  Giri motore (r.p.m.) Dimensioni Peso netto
Model Power Tension owl capacity Motor revs Dimensions Net weight

= Modgle Puissance Tension Capacité récipient Tours moteur Dimensions Poids net

é Modell Gesamtleistung S;[)unr]ung Becherkapozitiit Umdrehungen Motor Abmessungen Nettogewicht

= Modelo Potencia ension Capacidad del vaso R.p.m. motor Dimensiones Peso neto

&

o

=2

40 ® | O O @™ O

= FRAPPE 1 Watt 70 930v/1/50Hz Lt. 0,65 12.000 (LxPxH) mm. 190x150x470 Kg 4

E FRAPPE 2 Watt 70+70 930v/1/50Hz Lt. 0,65x2 12.000 (LxPxH) mm. 190x310x470 Kg7

§ TORNADO Watt300- HP9/5 | 930v/1/50Hz [t. 1,5 16.000 (LxPxH) mm. 213x200x416 Kg3,9

=

=




4/2 MODERN BAR

TRITAGHIACCIO Apparecchiatura di
uso molto semplice, trita cubetti di
ghiaccio in granuli di varie dimensioni
che variano da mm. 0,5 a mm. 10
per mezzo di una semplice
regolazione meccanica. Fornito di
micro sull’ampia bocca di
alimentazione ghiaccio e sull'elegante
e capiente vasca di raccolta che
assicura la perfetta profezione
dell'operatore. Componenti e struttura
portante in acciaio e alluminio, bocca
di alimentazione e macinazione in
alluminio anodizzato e motore da
350 W garantiscono piena affidabilita
ed elevata produzione oraria.

ICE CRUSHER This extremely easy-fo-
use appliance crushes ice-cubes into
different sized granules (from 0.5 to

0 mm) using a simple mechanical
adjustment. The large mouth for feeding
ice and the elegant captious collecting
tank have micro switches to ensure
complete operator safety. A body and
components in aluminium and steel, o
teeding mouth and grinders in anodised
aluminium and a 350 W motor
guarantee complete reliability and
elevated hourly production.

BROYEUR A GLACE Appareillage
d'utilisation frés simple, broie Jes glacons
en granules de différentes dimensions
qui varient de 0,5 mm @ 10 mm au
moyen d'un simple réglage mécanique.
Muni de micro sur la grande ouverture
d'alimentation glace et sur |'élégante
et volumineuse cuve de recuel qui assure
la parfaite protection de |'opérateur.
Eléments ef structure portante en acier
et aluminium, ouverture d'alimentation
et broyu[?e en aluminium gnodisé et
moteur de 350 W garantissent une
glnﬁéje fiabilité et une production horaire
élevée.

O

HIELO
TRITAGHIACCIO

EISZERKLEINERER Besonders einfach
anzuwendendes Gerdt, zerkleinert
Eiswirfel in Korner verschiedener
Abmessungen von 0,5 mm. bis z 10
mm, mittels einer einfachen
mechanischen Einstellung. Mit
Mikroschalter an der breiten
Eisspeisedtfnung und an der eleganten
und gerdumigen Sammelwanne
versehen, zur Garantie eines perfekten
Schutzes des Bedieners. Bestandteile
und fragende Strukfur aus Stahl und
Aluminium, Speisedffnung und
Mahlvorrichtung aus_eloxiertem
Aluminium sowie der 350 Watt-Motor
garantieren komplette Zuverldssigkeit
gnd rofle Produktionsmengen pro
tunde.

TRITURADORA DE HIELO Equipo de
facil utilizacin; tritura cubitos de hielo
en frozos de dferentes dimensiones ﬂue
Eueden variar desde los 05 mm. a los

( mm. mediante una simple regulacion
mecdnica. Se suministra con
microinferruptor colocado sobre |a amplia
boca de alimentacidn para el hielo y
sobre_una elegante bandeja de gran
capacidad para la recogida del hielo
triturado que osegura una perfecta
Ero'recuon para el operador.

omponentes y estructura de soporte
son de acero y aluminio, boca Fam lo
alimentacion y la trituracion de aluminio
anodizado y motor de 350 W.
Garantizan lo mayor figbilidad posible
y una elevada produccion horaria.

®

Watt 25
Watt 350

/)

230v/1/50Hz
230v/1/50Hz

Con Hielo si otfiene un ghiaccio non
tritato, ma spaccato come nella
tradizione caraibica.
E' indicato per locali fipo pubs, wine
bar, ristoranti, discoteche,
aninoteche e chioschi.
otato di struttura portante in accaio
inox & sostenuto da una barra di
alluminio anodizzato che consente
| regolazione su tre diverse altezze.
Le parti in plastica sono a norma
per uso alimentare.

With the machine Hielo you can obtain
a kind of ice which is not crushed but
chopped like the caribbean tradition.
This machine is recommended for pubs,
wing bars, restaurants, discothéques,
sandwich bars and kiosks.

Ithas a stainless steel framework and
it is supported by an anodized
aluminium bar which allow to make
adjustments in three differents heights
The plastics parts are conform to the
ules for alimentary use.

Avec la machine HIELO vous pouvez
obtenir de la glace qui n'est pas broyé
mais cassé comme dans la fradifion
des caribes.

Indique pour les pubs, wine bars,
restqurantes, discoteques,
sandwicheries et kiosques.

Il a une armature en acier inox ef il
est soutenu de une barre en aluminium
éloxé qui permet la regulation sur trois
differentes hauteures.

Les parties en plastiques sont aux
normes pour |'uilisation alimentaire.

TRITAGHIACCIO

Mit Hielo erreicht man ein nicht
zerhacktes Eis, sondem gespalten laut
Karibischer Tradition.

Esist geeignet fir Lokale wie z.b.
Pubs, Wine bars, Restaurants,
Diskothekes, Bistrots und Inbifie.

Die fragende Struktur st aus Inox Stahl
und es ist ber einer eloxierten
Aluminium Stange unterstiitz, die
Verstellung ouf drei verschiedenen
Hahen erlaubt.

Die plastik Teilen sind gemdf der
normen fiir Lebensmitfelbenutzung.

Con Hielo pueden obtener un higlo non
picado ma quebrado como en la
tradicion caraibicg.
Indicado para pubs, wine bars,
restaurantes, discofecas, sandwicherias
E quioscos. o
on armadura en aciero inox soportado
de una barra en aluminio anodizado
3_ue permite la regulacion sobre rés
iferentes alturgs.
Los piezos en plastico son en
conformidad para el uso alimentario.

HIELO

Giri coltello  Spessore di faglio

Knife revs Cut thickness

Tours couteaux  Epaisseur de couEe
Umdrehungen Messer Schnittstdirke
R.p.m. cuchillas Espesor de corfe
pm 150 mmda05a10

<

12.000

(LxPxH) mm. 200x325x570
(LxPxH) mm. 465x210x265 - h 480 max

Kg9,5
Kg 84
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SPREMIAGRUMI 1

Modello
Model
Modéle
Modell
Modelo

@

SPREMIAGRUMI 1
SPREMIAGRUMI 2

SPREMIAGRUMI 2

Potenza
Power
Puissance
Gesamtleistung
Potencia

®©

Watt 150 - hp 0,20
Watt 150 - hp 0,20

Tensione
Tension
Tension

S;Funnung

ension

O

230v/1/50Hz
230v/1/50Hz

SPREMIAGRUMI 1

/

Giri motore (r.p.m.)
Motor revs
Tours moteur
Umdrehungen Motor
R.p.m. motor

320/ 280+750
320/ 280+750

SPREMIAGRUMI 1 / SPREMIAGRUMI
2 (Con leva coperchio)
Scocca in materiale plastico anfiurto
color rosso. Vasca raccolta succo in
acciaio inox AISI 304. Cono
s;lxrememe in ABS per uso
imentare. Struttura inferna
portante in acciaio. Motore
autoventilato con motoriduttore.
Coperchio di serie in acciaio inox e
dispositivo di sicurezza NVR.

JUICER 1/ JUICER 2 (With lid lever)
Body in red shockproof plastic. Juice
collecting tank in AISI 304 stainless
steel. Juicing spindle in  ABS for
alimentary use. Steel inner structure.
Selfventilated motor with gearmotor.
Standard lid in stainless steel and NVR
safety device.

PRESSE-CITRON 1 / PRESSE-CITRON
2 (Avec levier couvercle)

C0r1ue en matigre plastique anti-choc
couleur rouge. Cuve recueil jus en acier
inox AISI 304.

(6ne pressant en ABS pour usage
alimentaire. Structure interne porfante
en acier. Moteur auto ventilé avec
motoréducteur. Couvercle de série en
acier inox et dispositif de sécurité NVR.

IITRUSPRESSE 1 / ZITRUSPRESSE 2
(mit Deckelheber)
Aufbau aus stoBfestem Kunststoff in
rot. Saftsammelbehlfer aus rostfreiem
Stahl AISI 304. Presskegel aus ABS,
fiir Lebensmittel geeignet. Innere
tragende Struktur aus Stahl.
elbstbelufteter Motor mit
Untersetzungsgetriebe. Deckel
serienmdssig aus rostfreiem Stahl und
Sicherheitsvorrichtung NVR.

EXPRIMIDOR 1 / EXPRIMIDOR 2
(Con sistema para extraer la tapa)
Estructura de material pldstico de color
rojo especialmente estudiado contra
golpes. Bandejo pora la recogido del
zumo de acero inox AISI 304. Cono
exprimidor de ABS especifico para el
uso alimenticio. Estructura interior de
soporte de acero. Motor con sistema
de autoventilacion y con moto-reductor.
Tapa de serie de acero inox y dispositivo
de sequridad NVR.

Dimensioni Peso netto
Dimensions Net weight
Dimensions Poids net
Abmessungen Nettogewicht
Dimensiones Peso neto
(LxPxH) mm. 210x265x385 Kg3,5
(LxPxH) mm. 210x265x385 Kg 3,7
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AFFETTATRICI ALLU
Carrello scorrevole su barra
rettificafa e cuscinetti o sfere. Piatto
&orm—ullmenﬁ di facile estrazione.

otore: trifuse, monofase e corrente
confinua nei vari voltaggi. Affilatoio
incorporato asportabile. A richiesta:
1) microinterruttore sull'affilatoio,
2) microinterruttore al coprilama.

Sliding carriage on ground bar and ball
bearings. Easily exfractable food dish.
Motor: three phase, single phase and
direct current in several voltages.
Incorporated removable sharpener. On
request: 1) micro switch on sharpener,
2) micro switch on knife sheath.

AFFETTATRICI ALLU
Scocca in alluminio
Body in aluminium
Coque en aluminium
Aufbau aus Aluminium
Estructura de aluminio

Plateau porte aliments facilement
extractible.

Moteur : triphasé, monophasé et
courant confinu dans les différents
voltages. Ai%uiseur incorporé amovible.
Sur demande : 1) micro-interrupteur
sur |'aiguiseur, 2) micro-interrupteur
au couvre lame.

Schiebewagen auf geschliffener Stange
und Kugellagem. Leicht abziehbare
Lebensmittelschale. Motor: Dreiphasen-
, Einphasen und Gleichstrommotor bei
den verschiedenen Spannungen.
Eingebaute Schleifvorrichfun
abnehmbar. Auf Anfrage: 1()]
Mikroschalter an der Schleifvorrichtung,
2)  Mikroschalter an der
Messerabdeckung.

Plataforma corredera sobre barra
rectificada y cojinetes de bolas. Plato

orfa-alimentos de fdcil extraccion.

otor: trifdsico, monofdsico y corriente
continua en diferentes volfaes. Afilador
incorporado fdcilmente extraible. Bajo
pedido: 1) Microinterruptor sobre el
afilador. 2) Microinterruptor en el cubre-
cuchillos.

MERCATI BAR BIRRA VINO EUROLINE
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AFFETTATRICI TURBINE

Scocca in acciaio inox satinato =

Body in silked stainless steel F

Cogue en acier inox safiné 2

Aufbau aus mattem, rostfreiem Stahl

Estructura de acero inox safinado
(5]
=
=
=]
(V)
o
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(NN}

=
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@ ® O
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ALLU 220 mm 220 mm410 | mm365 | mm215 | mm460 | mm285 | mm390 | mm 235 Watt 110 K3 16 E
ALLU 250 mm 250 mm420 | mm360 | mm215 | mm480 | mm280 | mm405 | mm 240 Watt 120 Kg 18 2
ALLU 300 mm 300 mm460 | mm360 | mm270 | mm570 | mm345 | mm450 | mm 280 Watt 250 Kg 27 =
TURBINE INOX 330 mm 330 mm540 | mm480 | mm280 | mm670 | mm390 | mm550 | mm310 HP 0,35 Kg 34 é
TURBINE INOX 350 mm 350 mm540 | mm480 | mm280 | mm670 | mm390 | mm550 | mm 310 HP 0,35 Kg 34 =
&
T
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Confezionatrici sottovuoto ad
aspirazione esterna

Vacuum packaging machine with
external aspiration /

Machine de conditionnement sous-vide
a aspiration externe /
Vukuumverpuckun%smuschme mit
duBerer Saugvorrichtung /
Envasadoras ol vacio por aspiracion
externa

Struttura in acciaio inox
Stainless steel structure
Structure en acier inox
Struktur aus rostfreiem Stahl
Estructura de acero inox

Saldatura automatica con sensore
Automatic welding with sensor /
Soudure aufomatique avec senseur /
Automatische Verschweifiung mit
Sensor / Soldadura automatica con
sensor

Saldatura programmabile
Programmable welding / Soudure
(;rogrummqble / Programmierbare

eraschweiBung / Soldadura
programable

Sensore di controllo del vuoto
Vacuum control sensor /
Senseur de conrole du vide /
Vakuum-Kontrollsensor /
Sensor de control de vacio

Pompa autolubrificante
Self lubricating pump /
Pompe auto-lubrifiante /
Selbstschmierende Pumpe /
Bomba autolubricante

HYPERMARKET

@ O

Watt 85 230v/1/50Hz (LxPxH) mm. 400x155x115 Kg9
Watt 100 230v/1/50Hz (LxPxH) mm.470x155x125 Kg13
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RIBALTA 7/9 - ICE MAKERS PAG. 132
v N e s 7/9 - ICEMAKERS PAG. 131
NAXOS B/3- SUN SIMPATY PAG. 160
NEUTRO 7/8-NEUTRO 1018 &S s
Ny 7/9 - ICE MAKERS PAG. 130 SALAD 7/1 - SALADETTES PG, 122015
SeA 712816 STORE PAG. 142
v o N | scneun250-500 7/9 - ICE MAKERS PAG. 132
OCEANUS 12/7 - OCEANUS PAG. 267 SCHIACCIA 35 - 50 8/4-SCHIACCITRIC PG, 171
OPTIMABM 12/3- BANCH PAG. 252 SF 1/6 - SHOCKFROSTER BAG. 120-121
OPTIMA CY 12/3- BANCH PAG. 50251 SF2/315 7/6- SHOCKFROSTER PAG. 120
OPTIMASS-V 12/3- BANCH PAG. 250.251 SFILAM-T 10/1 - ACCES. CUCINA BAG. 190
OPTIMA HOT 12/3- BANCH PAG. 253 SHOPPING COLD 12/6 - SHOPPING PAG. 260265
ORION B/3- SUN SIMPATY PAG. 159 SHOPPING DRY 12/6 - SHOPPING PAG. 266
SIRI0 B/3-SUN SIMPATY PAG. 158
VP R | s 12/1- SANDEMURALES PAG. 219
PANCHOK 4/2- HODERN BAR PAG. 62 SKY MASTER 12/1- SANDEMURALES PAG. 219
PANCHO COMBI 4/2- HODERN BAR PAG. 62 SIXPTTOP-ALL /2-THOLISWETLNE~~ PAG. 90
PEGO-90 B/4-FOOD SPRINER PAG. 163 SIX (Armad) O/1-ARMADISWEETUNE ~ PAG. 7889
PF2 B/4-FOOD SPRINER PAG. 162 SINE 500 GLASS /1-ARMADISWEETLINE  PAG. 86
PIZZA 9/6 -THYOL PAG. 1790182 SINE 500 NT /1-ARWADISWEETLINE  PAG. 86
PIZZA 500 FT 9/3- ARMADI BAG. 170 SINES00PTS 6/1-ARMADISWEETLIE PAG. 86
PILIABASEHOTPLATE  9/8- PIASTREGFORN PAG. 166 SMART €5 - DS 12/3- BANCH PAG. 238:239
PLA0D 1/3.- PEANY LINE PAG. 31 - 3 SMART CV- DV 12/3- BANCH PAG. 238:239
PL500 1/3.- PEANY LINE PAG. 33 $P138-5P238 10/2- SCALDA PATY BAG. 194
PL60D 1/3.- PEANY LINE PAG. 34 s O/7-SORASTRUTIURE~~ PAG. 183.- 184
PLANCHA VULCANO B/2- VULCANO PAG. 155 SPACE 12/2- HURAL PAG. 23
PLANET 11/2- TAPASBSUSH PAG. 203 - 205 SPD O/7-SORASTRUTIURE~~ PAG, 183 184
PM1-2 B/4-FOOD SPRINER PAG. 162 SPI0 12/2- HURAL BAG. 25
PORTACOOL 5/3- TRAVELCOLD PAG. 81 SPI0WOOD 12/2- HURAL PAG. 225
POS 12/1- ISLANDENURALES PAG. 212 SPREMIAGRUMI 4/2- HODERN BAR BAG. 72
PREMIER 12/2- HURAL PAG. 36237 STAR 4/2- HODERN BAR BAG. 57 - 58
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4 N\ Vd
STENDI 30- 40 9/2- STENDITRICI PAG. 169 v U —
STENDI 30 $F0 9/2- STENDITRIC PAG. 169 — 1972 MR —
STOCKFT 1745100k PAG.35 ULISSEINOK 12/2- HURAL PAG. 230
STOCK PTX 1/4.-ST0CK PAG. 35 UNIVERSAL 12/2- MURAL PAG. 235
STONE190NT-250NT  13/3- NURALI HYPER PAG. 281
STORAGE 7/9 - ICE MAKERS PAG. 132 va B
SUPER 12/4- SUPRR PAG. 260 V-30-100- 200 3/1- ISTRIBUTORI PAG. 46
SUSHI 11/2- TAPASBSUSH PAG. 206 el 1 COD B 2l
i 1/2- (LD BOK PAG. 28 VoA 4/2- HODERN BAR PAG. 67
VEGA EM B/1-FOOD SIMPATY PAG. 152
V1 R p— T
TAGLIAVERDUREM-T  10/1 - ACCESS. CUCHA PAG. 189 —— 2. SONELIRE UG43
TEMPANO 1/3. PEANY LINE PAG. 30 ne 1/2. OLD BOX L)
TERMOLAT 4/2- HODERN BAR PAG. 64 —— e P16, 54
TORNADO 4/2- MODERN BAR PAG.70 VOYAGER200COMBI 12/1-ISLANDGHURALES PG, 224
bl EASH VOYAGER 200 COMBISPECIAL 12/1 - ISLANDSHURALES  PAG. 224
TPEXFT T - Sk PAG. 94 VOYAGERZ00NT-PT  12/1-ISLANDGHURALES PAG.224
TRICAR 10/1 - ACCES. CUCINA PAG. 192 —— B/2-VULCAND MG 1530 156
TRIGRA 1071 - ACCESS. A PAG. 191 VULCANO MODULD B/2-VULCANO PAG. 157
TSCPTS/NT-TOP/ALL  7/3-ECOLINE PAG. 106
TSC PTS/NT-TOP/ALZSG  7/3- ECOLINE PAG. 107 ‘/ w _
TURBINE INOX 4/2- MODERN BAR PAG. T3 WINE CONSOLLE6 - 8 2/1 - BANCOWINE PAG. 38
TWISTER 4/2- MODERN BAR PAG. 69 WLK PT-NT 1/5 - WALKING COOLER PAG. 36
A J A J
= NEWS 2008

IL COSTRUTTORE S| RISERVA IL DIRITTO DI APPORTARE MODIFICHE DI MATERIALI E DI MODELLI SENZA PREAVVISO. | PESI, LE MISURE, ECC., SONO SEMPLICEMENTE FORNITI A TITOLO INDICATIVO E NON IMPEGNANO
IL COSTRUTTORE. ¢ WE RESERVE THE RIGHT TO MAKE CHANGES EITHER IN THE MATERIALS USED OR IN THE MODELS WITHOUT NOTICE. WEIGHTS, DIMENSIONS ETC. ARE GIVEN PURELY AS AN INDICATION AND
THEY DO NOT ENGAGE THE MANUFACTURER. ¢ LE CONSTRUCTEUR SE RESERVE LE DROIT D’APPORTER TOUTES MODIFICATIONS UTILES SUR LES COMPOSANTS ET LES MODELES SANS PREAVIS. LES POIDS, LES
DIMENSIONS CARACTERISTIQUES SONT SIMPLEMENT FOURNIES A TITRE INDICATIF ET N'ENGAGENT PAS LE CONSTRUCTEUR. « DIE HERSTELLERFIRMA BEHAELT SICH DAS RECHT VOR, OHNE VORHERIGE BENACHRICHTIGUNG
AN MATERIAL UND AUSFUEHRUNG AENDERUNGEN VORZUNEHMEN. DIE GEWICHTE UND MASSE SIND HINWEISE UND VERPFLICHTEN NICHT DEN HERSTELLER. « EL CONSTRUCTOR SE RESERVA EL DERECHO DE
INTRODUCIR MODIFICATIONES EN LOS MATERIALES Y MODELOS SIN PREAVISO. EL PESO, MEDIDAS, ETC. SON DADAS SIMPLEMENTE A TITULO INFORMATIVO, SIN QUE ESTO OBLIGUE AL CONSTRUCTOR.
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